
 
 
 

Mother’s Day Menu 
 

ขนมเบือ้งแสรง้ว่ากุง้ย่างกบัไข่ปลาคาเวยีร ์
烤大蝦椰子薄餅伴魚子醬 

Grilled Prawns in Coconut Tuile and Caviar 
Delamotte, Champagne Rosé, Reims, France 

 
 

 
ซีโ่ครงหมูด าซอสมะขามกบัผกัดอง 

12 小時慢煮伊比利亞豬勒骨配羅望子醬及醃菜 
12-hour Slow-cooked Iberico Pork Ribs with  

Tamarind Glaze, Pickled Vegetables 
 

或 Or 
 

กุง้ล็อบสเตอรย์่างกบัผดัไทย 
烤新鮮龍蝦配泰式金邊粉 

Grilled Live Lobster with Pad Thai Noodles 
(另加 Supplement MOP 228) 

2022 Domaine Sigalas, Assyrtiko, Santorini, Greece 
 

 
 

ย าแซลมอนสม้โอกบัไหลบวั 
腌三文魚藕帶柚子沙拉 

Marinated Salmon with Lotus Stem and Pomelo Salad 
 

ตม้ย ำน ้ำขน้ใส่หอยเชลล ์
帶子冬陰湯 

Tom Yum Soup with Scallop 
 

แกงเขยีวหวานไก่รากบวัมะพรา้วอ่อน 
總廚 Jan 特製青咖喱走地桂皇雞(L)配蓮藕及嫩椰肉 

Chef Jan’s Very Own Green Curry, Free-range Chicken(L), 
Lotus Root and Young Coconut Meat  

 
ผดัชะอมกบัเห็ด 

家傳配方泰國差翁菜炒雜菌(L) 
Home Recipe Assorted Mushrooms(L) with Thai Acacia Leaves  

2022 Sho Fang, Zhangjiakou, Hebei, China 
 

 
 

ขนมอนิทนิลกบัดอกจอก 
班蘭湯圓配脆蓮花餅 

Kanom Inthanin with Dok Jok-Pandan Rice Dumplings  
and Crispy Lotus Blossom Cookie 

2016 Mastroberardino, Irpinia Fiano Passito, Campania, Italy 
 

ขนมพอดคี า 餐后美點 Mignardises 
 

套餐每位澳門元 888 只供整桌客人同時享用 
888 mop per person, menu limited to entire table 

葡萄酒搭配套餐每位額外加澳門元 480  
Additional 480 mop per person for wine pairing 

 

(L) Locally-sourced 本地採購 
所有价格均以澳門元計算并需加收 10%服務費 

All prices are in MOP and subject to a 10% service charge 


