
 

All prices are in MOP and subject to a 10% service charge. 
所有价目以澳门元计算并需另加 10%服务费。 

別途 10％サービス料を加算されます。 

 

Black Pearl Tasting Kaiseki 
黑珍珠旬味会席 

ブラックパール旬の味会席 
 

Appetizer 前菜 
Hokkaido Corn Terrine, Sea Urchin, Helmet Crab, Caviar, Dashi Jelly, Tomato, Shiso Flower 

   北海道玉米冻  海胆  栗蟹 鱼子酱 高汤啫喱 番茄 花穗紫苏 
北海道産玉蜀黍寄せ 生雲丹 栗蟹 キャビア 琥珀ジュレ掛け トマト 花穂  

Dassai Elegantly Tipsy 23 獭祭美醉  二割三分 
 

Soup 汤 
Clear Soup of Hyogo Awaji Island Pike Eel, Water Shield, Baby Melon, Carrot, Yuzu 

兵库县淡路岛海鳗清汤 莼菜 迷你蜜瓜 胡萝卜 柚子 
兵庫県淡路島産鱧葛打ち 順さい 子メロン 水玉人参 ゆず 

 
Sashimi 刺身 

Four Kinds of Seasonal Sashimi 
季节刺身四拼 
鮮魚四種盛り 

Senkin Modern Back to Edo Type Zero Namazake 仙禽 江户返 零式生酒 
 

Oshinogi 凌物 
Lightly Seared Warm Wagyu Beef Sushi, Shredded Egg Crepe, Wasabi, Starchy Sauce 

轻烧黑毛和牛溫寿司 錦絲蛋 山葵 銀芡汁 
黒毛和牛炙り温寿司 錦糸卵 山葵 銀餡 

 
Grilled Hassun 烧八寸 

Fresh Fig with Sesame Cream Sauce, Edamame, Honey-Simmered Sweet Potato, Conger Eel in Cucumber Basket Roll 
Overnight-dried Japanese Whiting, Tender Simmered Octopus, Bitter Melon and White Gourd with Sesame Sauce 

无花果拌芝麻奶油酱 | 枝豆 | 蜜煮红薯 | 星鳗胡瓜蛇笼卷 
沙鮻鱼一夜干 | 柔煮八爪鱼 | 胡麻浸苦瓜白瓜 

無花果胡麻クリーム掛け | 枝豆 | 新丸十蜜煮 | 穴子と胡瓜の蛇籠巻き 
鱚一夜干し |  蛸の柔煮  | ゴーヤ白瓜胡麻浸し 

Kamoshiboto Kuheji Eau Du Desir Junmai Daiginjo 酿人九平次 希望之水 纯米大吟酿 
 

From the Sea 海之飨宴 
Wakayama Sweetfish Spring Roll, Sweet Long Pepper, Plum Sauce, Wasabi 

和歌山香鱼春卷 甘长唐辛子 梅子酱 山葵 
和歌山県産鮎春巻き 甘長唐辛子 梅ダレ 山葵 

 
From the Land 大地之选 

Grilled Japanese Black Beef Steak, Eggplant, Zucchini, Fresh Lotus Root, Wasabi, Mustard Sauce 
 烧黑毛和牛排 茄子 西葫芦 新莲藕 山葵 芥末籽酱 

黒毛和牛ステーキ 茄子 ズッキーニ 新蓮根 山葵 荏胡麻マスタードソース 
Amabuki Aiyama Junmai Daiginjo 天吹爱山纯米大吟酿 

 
From the Field 大地米馔 

Japanese Seasoned Rice with Fresh Ginger, Abalone, Sea Urchin, Asparagus, Red Miso Soup, Pickles 
日式炊饭 新生姜 鲍鱼 海胆 芦笋 赤味噌汤 酱菜 

新生姜と鮑の炊き込みご飯 生雲丹 アスパラ 赤だし 香の物 
 

Dessert 甜品 
Shizuoka Crown Melon, Seasonal Fruits 

静冈皇冠蜜瓜 时令水果  
静岡県産クラウンメロン 季節の果物  
Yamamoto Aroma Umeshu 山元芬芳 梅酒 

 
Menu items are subject to change according to seasonality and availability 

菜式可能因季节变化或食材供应而有所调整 
食材の入荷状況によりメニューの変更がございます 

 

MOP 1,980 per person / 每位澳门元 1,980 / おひとり様 1,980 パタカ 

5 Kinds of Sake Pairing Extra MOP 588 / 五款清酒配搭另加 MOP 588 / 日本酒 5 種ペアリング追加 MOP 588 

 


