
 

All prices are in MOP and subject to a 10% service charge. 
所有价目以澳门元计算并需另加 10%服务费。 

別途 10％サービス料を加算されます。 

 

 Hazuki Kaiseki 
叶月会席 

 
Appetizer 前菜 

Boiled Ishikawa taro, Pumpkin, Octopus, Happo jelly, Mini asparagus, Yuzu 
煮石川小芋 南瓜 八爪鱼 八方啫喱 迷你芦笋 柚子 

石川小芋 南京 蛸 八方ジュレ掛け ミニアスパラ 振り柚子 
Nichinichi Junmai Yamadanishiki 日日 纯米 山田锦 

 
Soup汤 

 Clear soup of pike conger and corn fish cake, Winter melon, Carrot, Kinome leaves 
星鳗玉米真丈清汤 冬瓜 红萝卜 木之芽 

玉蜀黍真丈（鱧） 冬瓜 水玉人参 木の芽 
 

Sashimi 刺身 
Four kinds of seasonal sashimi 

季节刺身四拼 

鮮魚四種盛り 

Modern Senkin Muku Muroka-genshu 仙禽 无垢 无滤过原酒 
 

Oshinogi 凌物 
Lightly seared Japanese wagyu sushi, Perilla mustard 

轻烧黑毛和牛寿司 芥末籽酱 

黒毛和牛の炙り寿司 エゴママスタード 
 

Grilled Hassun 烧八寸 
Tokoroten, Water shield and okra with seasoned vinegar, 

 Eel bread, Half dried sweet fish, Gabion lotus root with mashed edamame and mochi, 
 Boiled Okinawa spinach with dried bonito flakes, Skewered abalone, Cucumber and shrimp,  

Grilled Tanaka pepper with Shichimi chili powder, 
醋拌心太 莼菜 秋葵 鳗鱼面包 香鱼一夜干 蛇笼莲藕枝豆蓉饼  

浸金时草配鲣鱼丝 鲍鱼 黄瓜 虾串 七味粉烧田中辣椒 

心太 順さい オクラ 吸い酢 鰻パン 鮎一夜干し 蛇籠蓮根ずんだ餅 
金時草浸し 糸鰹節 鮑 胡瓜 海老串打ち 田中とうがらし七味焼き  
Kamoshiboto Kuheji Betsu Atsurae Junmaidaiginjo 醸人九平次 别誂 纯米大吟酿 

 
Grilled Dish烧物 

Grilled eggplant with duck dengaku miso, Soy sauce, Ginger, Dried bonito 

双烧奈良丸茄子 鸭田乐味噌 酱油  生姜 鲣鱼片 

奈良県産丸茄子二見焼き（鴨田楽、しぎ焼き生姜、鰹節） 

 
Meat Dish肉料理 

Grilled Bungo wagyu, Grilled tomato, Mustard greens, Kujo green onion sauce 
烧丰后和牛 烧番茄 芥菜 九条葱酱汁 

豊後牛ステーキ 焼きトマト マスタード菜 九条葱ソース 

Nanbibijin All Koji 南部美人 全曲仕入 
 

Rice 主食 
 Japanese seasoned rice with Yamagata tilefish, Watercress, Red miso soup, Pickles 

山口甘鲷炊饭 西洋菜 赤味噌汤 酱菜 
山口甘鯛 クレソン炊込み御飯 赤だし 香の物 

Yamazato Bizenomachi Junmaidaiginjo 山里 备前雄町 纯米大吟酿 

 
Dessert 甜品 

Shizuoka Crown melon, Seasonal fruits 
静冈皇冠蜜瓜 时令水果 

静岡県産クラウンメロン 季節の水菓子 
美丈夫 柚子酒 Bijofu Yuzushu 

 
MOP1,780 per person Sake pairing MOP638 / 每位澳门元 1,780 清酒配搭澳门元 638 / おひとり様 1,780 パタカ 酒ペアリング パタカ 638 

 


