
 

All prices are in MOP and subject to a 10% service charge. 
所有价目以澳门元计算并需另加 10%服务费。 

別途 10％サービス料を加算されます。 

 

Kannazuki Kaiseki 
神无月会席 

 
Appetizer 前菜 

Steamed Abalone, Marinated Fried Tofu with Cabbage, 
Persimmon, Wheat Gluten, Apple, Grapes, Tiger Prawn, String Beans, Sesame Cream 

蒸鲍鱼 炸豆腐拌白菜  | 柿子 生麸 苹果 葡萄 虎虾 四季豆 芝麻奶油酱 

  蒸し鮑 しろ菜京揚げたいたん 柿 粟麩 林檎 ピオーネ 才巻 隠元 胡麻クリーム掛け 

Nichinichi Junmai Yamadanishiki 日日 纯米 山田锦 

 

Soup 汤 

Clams, Abalone Mushroom and Black Shimeji Mushroom served in Dobin Teapot, Japanese Parsley, Citrus Sudachi 
土瓶蒸汤 蛤蜊 鲍鱼菇 大黑本菇 鸭儿芹 醋橘 

蛤と茸の土瓶蒸し アワビ茸 大黒占地  三つ葉 酢橘 

 
Sashimi 刺身 

Four Kinds of Seasonal Sashimi 
季节刺身四拼 

鮮魚四種盛り 

Okura Kishiro Junmaidaiginjo Wisteria Yeast 大倉喜七郎 純米大吟醸 藤之花酵母 
 

Oshinogi 凌物 

Lightly Seared Japanese Black Beef Sushi, Muscat, Wasabi 
轻烧黑毛和牛寿司 麝香葡萄 山葵 

黒毛和牛炙り寿司 マスカット 山葵  

 
Hassun 八寸 

Grilled Cornetfish with Sea Urchin, Chrysanthemum and Crab Roll, Fried Ginkgo, Fried Shrimp-Shaped Taro 
Oil Steamed Pacific Saury, Pumpkin, Sweet Potato, Mukago and Chestnut Wafer Cake, 

Grated Radish with Maitake Mushroom, Shiitake Mushroom, Apple, Pomegranate 

海胆烧烟管鱼 |  菊花蟹卷 | 炸银杏 | 唐扬海老芋 

油蒸秋刀鱼 | 南瓜 红薯 山药豆 栗子 最中饼  | 轻烧舞茸 椎茸 苹果 石榴 萝卜蓉 

矢柄雲丹焼き | 菊花蟹砧巻き | 銀杏松葉 | 海老芋唐揚げ 

秋刀魚オイル蒸し | 南京  丸十 零余子 栗渋皮煮最中 | 炙り舞茸 椎茸 林檎 霙和え 柘榴 

Urazato Kimoto Junmaiginjo 浦里 生酛 纯米吟酿 

 
Fish Dish 鱼料理 

Fried Barracuda, Fig, Dashi Starchy Sauce, Burdock, Chili Paste with Grated Radish, Miso 
炸梭子鱼 无花果 牛蒡 高汤芡汁 辣椒酱萝卜蓉 味噌 

無花果と魳 かもじ牛蒡 美味だし餡 かんずり卸し 味噌 

  
Meat Dish 肉料理 

Grilled Japanese Black Beef on Magnolia Leaf, Grilled Spring Onion, Turnip, Eggplant, Manganji Pepper, Magnolia Leaf Miso 
黑毛和牛朴叶烧 烧葱 芜菁 茄子 万愿寺唐辛子 朴叶味噌 

黒毛和牛朴葉焼き（焼き葱 蕪 茄子 万願寺唐辛子）朴葉味噌 

Sakuramasamune Bonds Well with Beef 樱正宗 Bonds Well with Beef 纯米吟酿 

Rice 主食 

Japanese Seasoned Rice with Kinki, Matsutake, Red Miso Soup, Pickles 

日式炊饭 喜知次 松茸 赤味噌汤 酱菜 

松茸と吉次の炊込み御飯 赤だし 香の物 

Yamazato Bizenomachi Junmaidaiginjo 山里 备前雄町 纯米大吟酿 
 

Dessert 甜品 

Shizuoka Crown Melon, Seasonal Fruits 
静冈皇冠蜜瓜 时令水果  

静岡県産クラウンメロン 季節の果物 

Yamamoto Aroma Umeshu 山元芬芳 梅酒 
 

Mop1,780 Per Person Sake Pairing Mop438 / 每位澳门元 1,780 清酒配搭澳门元 438 / おひとり様 1,780 パタカ 酒ペアリング パタカ 438 

 


