
All prices are in MOP and subject to a 10% service charge. 所有价目以澳门元计算并需另加 10%服务费。 別途 10％サービス料を加算されます。

Yayoi Kaiseki
弥生会席

Appetizer 前菜

Fatsia Sprout, Ostrich Fern, Butterbur, Octopus, Pomelo, Simmered Whitebait with Cherry Blossoms, Kujo Spring Onion Sauce
楤木芽 荚果蕨  蜂斗菜 八爪鱼 文旦 樱煮银鱼 九条葱酱

タラの芽　こごみ　蕗　飯蛸含め　文旦　白魚桜煮　九条葱ドレッシング
Nichinichi Junmai Yamadanishiki 日日 纯米 山田锦

Soup 汤

Clear Soup of Clams, Bamboo Shoot, Seaweed Fish Cake, Bracken Carrot, Kinome Leaves
蛤蜊清汤 竹笋 海苔真丈 蕨菜 胡萝卜 木之芽

地蛤　筍　新若芽真丈　蕨　桜花弁人参　木の芽

Sashimi 刺身

Four Kinds of Seasonal Sashimi
季 刺身四拼节
鮮魚四種盛り

Tatenogawa Nekonarutojinomichi The Secret of Shubo Junmaidaiginjo 楯野川 猫成杜氏之路 酒母之极意 纯米大吟酿

Oshinogi 凌物

Smoked Toyama Firefly Squid Sushi, Soy Sauce with Egg Yolk
富山荧光鱿鱼烟熏寿司 黄味酱油

富山県産蛍烏賊の燻製寿司　黄味醬油

Hassun 八寸

Grilled Kagoshima Barracuda with Sesame, Lightly Seared White Asparagus with Cod Milt Sauce,
 Bamboo Shoots and Spring Onion with Kinome Miso, Spear Squid with Roe, Cauliflower Terrine,

Shizuoka Sakura Shrimp and Chinese Cabbage Pickled in Mustard, Simmered Nagasaki Sea Bream Roe
鹿儿岛梭子鱼利休烧 | 轻烧白芦笋 白子酱 |竹筍春洋葱 木之芽味噌|子持枪乌贼

椰菜花冻| 静冈樱花虾小白菜辛子渍 | 旨煮长崎鲷鱼子
鹿児島県産かます利休焼き| 炙りホワイトアスパラ鯛白子そーす掛け| 静岡県産桜海老と新取菜の辛子浸し

筍とオニオンヌーボー木の芽味噌和え | 子持ちやりいか含め | カリフラワー寄せ | 長崎県産鯛の子旨煮
Yamazato Bizenomachi Junmaidaiginjo 山里 备前雄町 纯米大吟酿

Fish Dish 鱼料理

Aomori Rockfish Steamed with Japanese Sake, Solomon's Seal, Alpine Leek
Wild Vegetables, Rapeseed Blossom, Carrot, Kinome Leaves, Rockfish Soup

清酒蒸青森目张鱼 行者蒜 玉竹 山菜 菜花 胡萝卜 木之芽 目张鱼汤
　　青森県産眼張の酒蒸し　行者にんにく　甘野老　うるい　菜の花　桜人参　木の芽　眼張スープ

Meat Dish 肉料理

 Grilled Japanese Black Beef, Seasonal Vegetables, Grated Radish with Citrus Vinegar Sauce
 烧黑毛和牛片 旬野菜 萝卜蓉酸汁

黒毛和牛焼きしゃぶ　彩野菜　卸ポン酢
Zoushunkaku Junmaidaiginjo - Koshi Tanrei 38 藏香阁 纯米大吟酿 越淡丽 35

 Rice 主食

Japanese Seasoned Rice with Cherry Salmon and Wasabi Flower, Red Miso Soup, Pickles
日式炊饭 北海道樱鳟 山葵花 赤味噌汤 酱菜

北海道産桜マスと花山葵の炊き込みご飯　赤出汁　香の物

Dessert 甜品

Shizuoka Crown Melon, Seasonal Fruits
静冈皇冠蜜瓜 时令水果 

静岡県産クラウンメロン　季節の果物 
Bijofu Yuzushu 美丈夫 柚子酒

MOP1,780 Per Person Sake Pairing +Mop 538 / 每位澳门元 1,780 清酒配搭+澳门元 538 / おひとり様 1,780 パタカ 酒ペアリング パタカ 538


